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LA CRÊPE CHOCOLAT 
CHARTREUSE
À BASE DE CHARTREUSE VERTE

N°672



L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

LA SUGGESTION  
DU CAVISTE

CHARTREUSE 
VERTE

LIQUEUR 55°

130 plantes et herbes 
sont nécessaires à son 
élaboration.

POUR 1 CRÈPE
• Crêpe 
• Chartreuse verte
• Chocolat

• Verser du chocolat noir fondu sur votre crêpe, arroser de 
quelques centilitres de Chartreuse verte.

La Chartreuse verte est la seule liqueur :
- entièrement réalisée à partir d’éléments naturels, y 
compris pour sa couleur 
- à vieillir longuement en foudres de chêne dans la plus 
grande cave à liqueur du monde.
- élaborée par des moines
 
Elaborée à Voiron (Rhône Alpes France)
La Chartreuse est depuis près de 3 siècles, la liqueur la plus 
mystérieuse du monde.
Toujours fabriquée aujourd’hui par les Pères Chartreux, les 
secrets de son élaboration sont inchangés depuis la recette 
datant de 1605 !
Seuls deux moines en connaissent la formule, et préservent 
au Monastère de la Grande Chartreuse, le manuscrit et la 
salle secrète des plantes.
 
Il en résulte un produit unique au caractère inimitable.

Préparation : 2 min Niveau : Facile
Budget : Moyen
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