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Préparation: 5 min Niveau: Facile
Budget: Moyen
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+ 4 cl de Calvados Chateaudu 6 a 7 baies roses a écraser ;—
Breuil VSOP - 3 feuilles de basilic frais a z
« 2 cl de sirop de sucre déchirer 1
« 2 cl de jus de citron frais « 3 ¢l d’eau pétillante

Chitean du Brenl

CALVADOS PAYS DIAUGE.

« Mélanger les ingrédients puis filtrer
« Servir.
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Au cceur du Pays d’Auge, avec 42 hectares de vergers,

la distillerie du Chateau du Breuil donne naissance a une eau-
de-vie de grande tradition :

le Calvados Chateau du Breuil.

Fermentation naturelle, double distillation puis long
vieillissement en fats de chéne : ces Calvados atteignent des
sommets.

Ce Calvados V.S.O.P. est au coeur de votre créativité et se
déguste en digestif, en cocktails, en apéritifs et en
ingrédients de nombreux plats.

Retrouvez toutes les recettes de Nicolas sur recettes.nicolas.com



